
Rua dos Aranhas, 27-A | 9000-044 Funchal, Madeira, Portugal
 

Tel: (+351) 291 009 000 | Fax: (+351) 291 009 001
 

e-mail: dining@hotelthevine.com | www.hotelthevine.com

JANTAR VÍNICO
WINE DINNER

7 DE DEZEMBRO 20h00 | 7TH OF DECEMBER 20h00

MENU



Os preços estão em Euros.  IVA incluído. | Prices are in Euros, VAT included.

MENU
 

Amuse-Bouche
Amuse-Bouche

 
* * * * *

Camarão e vieiras assadas com puré de couve-flor
Shrimp and roasted scallop with cauliflower puree

 

Vinho Branco | White Wine
Quinta de Santiago 2018 Sub-Região do Monção e Melgaço D.O.C.

Alvarinho | 13,5 % vol.
Filete de pargo cozido a vapor com bisque de sapateira e ravioli de crustáceos

Steamed sea bream filet with crab bisque and crustacean’s ravioli
 

Vinho Branco | White Wine
Ferradosa, Vinhas Velhas 2016 Douro D.O.C.

Gouveio e Rabigato | 12% Vol.
 

* * * * *
Osso-Buco confitado com fricassé de cogumelos, 

gnocchi de batata e espinafres bebé
Osso-Buco confit with mushrooms fricassee, 

potato gnocchi and baby spinach
 

Vinho Tinto | Red Wine
Pacheca Reserva, Vinhas Velhas 2015 Douro D.O.C.

Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Tinto Cão, Sousão e Tinta Amarela | 14% Vol.
 

* * * * *
Delícia de chocolate e framboesa fresca 
Chocolate delicacy and fresh raspberry

 

Vinho Tinto | Red Wine
Pacheca Lagar Nº 1 Reserva 2015 Douro D.O.C.

Touriga Nacional e Touriga Franca | 14% Vol.
 

* * * * *
Expresso e Mignardises

Espresso and Mignardises

JANTAR VÍNICO | WINE DINNER
45,00 Euros por pessoa | per person

WELCOME DRINK
Vinho Branco | White Wine

Rola 2018 Douro D.O.C.
Códega do Larinho, Rabigato, Viosinho| 12% vol.

CANAPÉS
Blinis de salmão fumado

Smoked salmon blinis 

Goujonettes de peixe-espada com molho de alcaparras
Scabbardfish goujonnettes with capers sauce  

Rissóis de leitão com sweet chili
Suckling pig patties with sweet chili sauce

J F
J. Alberto & Filhos, Lda.


