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FROM THE VINE
WITH LOVE

JANTAR DE
SÃO VALENTIM
14 DE FEVEREIRO DE 2026

MÚSICA AO VIVO

MENU



Os preços estão em Euros. IVA incluído

MENU
6 MOMENTOS

Focaccia mediterrânea e pão de
fermentação natural com manteiga de louro

Tartelette de funcho com truta do Seixal fumada

Tagliatelle de lula com morcela do mar, beurre blanc e azeite de coentros

Carabineiro confitado a baixa temperatura, couscous regional,
abacate, caviar de maracujá e bisque de carabineiro

Filete de Abrótea meunière, vieira assada, orzotto de ameijoa e
limão confit, espuma de lavagante e telha de tinta de choco

Magret de pato assado, puré de batata ratte trufada e
legumes biológicos de São Jorge

Coração de frutos vermelhos, chocolate “Inspiration
Framboise Valrhona” e gelado de baunilha de Madagascar

Espresso e mignardises

PREÇO DO MENU
75€

HARMONIZAÇÃO VÍNICA
(Opcional)

35€

VINHOS
Espumante

Quinta do Poço do Lobo Brut Nature Rosé 2021
Bairrada D.O.C (15cl)

Vinho Branco

 15º Aniversário Rocim Hotel The Vine 2023
Regional Alentejano (15cl)

Vinho Tinto

15º Aniversário Rocim Hotel The Vine 2022
Regional Alentejano (15cl)

Vinho Madeira

10º Aniversário The Vine Hotel
Miles 10 anos(5cl)


