
Rua dos Aranhas, 27-A | 9000-044 Funchal, Madeira, Portugal
 

Tel: (+351) 291 009 000 | Fax: (+351) 291 009 001
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JANTAR VÍNICO
WINE DINNER

24 DE SETEMBRO 19H30 | 24TH OF SEPTEMBER 19H30



Os preços estão em Euros.  IVA incluído. | Prices are in Euros, VAT included.

MENU
 

Amuse-Bouche
Amuse-Bouche

Camarão e vieiras assadas com um toque de algas marinhas
Shrimp and roasted scallops with a seaweed touch

 Vinho Branco | White Wine
Bons Ares 2019 Regional Duriense

Castas Tradicionais da Região e Sauvignon Blanc | 13,5 % vol.

Pargo grelhado com molho Bearnês, 
batata salteada com cogumelos e toucinho
Grilled sea bream fish with Bearnaise sauce, 
sauteed potato with mushrooms and bacon

 Vinho Branco | White Wine
Duas Quintas 2017 MAGNUM Douro D.O.C.

Rabigato, Viosinho e Arinto | 14% Vol.

Magret de pato assado com puré de cenoura e laranja, cenoura bebé e espinafres
Roasted duck Magret with carrot and orange puree, baby carrot and spinach

 Vinho Tinto | Red Wine
Duas Quintas 2018 Douro D.O.C.

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Sousão, Tinto Cão, Tinta Amarela | 14,5% Vol.

Vinho Tinto | Red Wine
Bons Ares 2015 MAGNUM Regional Duriense

Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon, Touriga Franca | 14% Vol.
 

Mousse de Mascarpone, crocante de chocolate e frutos vermelhos
Mascarpone Mousse, crunchy chocolate and red fruits

Vinho do Porto | Port Wine
Ramos Pinto, Quinta de Ervamoira Vintage 2002

Touriga Franca, Tinta Barroca, Touriga Nacional | 20% Vol.

Expresso e Mignardises
Espresso and Mignardises

Aguardente Vínica Velha | Old Brandy
Ramos Pinto | 39% Vol

JANTAR VÍNICO | WINE DINNER
45,00 Euros por pessoa | per person

WELCOME DRINK
Champagne

Louis Roederer Brut Premier

CANAPÉS
Tártaro de vaca e ostra | Beef and oyster tartar

Terrina de Foie Gras | Foie Gras Terrine

Presunto de porco preto | Black pork smoked ham 

Lulas salteadas | Sautéed squids 


